
 
 

Pro rezervaci volejte +420 381 601 630 
Obsah alergenů v našich pokrmech sdělí hostům na vyžádání obsluhující personál 

18. březen 2024 

Polévka vichyssoise  
se zakysanou smetanou   

68,- 

Smažený telecí jazyk   
se šlehanou máslovou bramborovou kaší 
a mrkvovým salátem  

168,- 

Tyrolské gröstle   
pečené plátky brambor s rozškvařenou slaninou, cibulkou  
a sázeným vejcem 

178,- 

Hovězí mysletínský vařený krk   
s krémovou omáčkou z čerstvého kopru   
s domácím houskovým knedlíkem  

178,- 

Vepřová kotleta bez kosti   
pečená v sýrovém těstíčku, podávaná na trhaných salátech s ředkvičkami  
a domácím vinaigrette dresinkem  

            187,-           
,-      
148marinovaná 
kuřecí prsa 
sous vide 
s jemnou vinnou 
omáčkou 
z dijonské hořčice 
s pečenou 
jasmínovou rýží 
     

V rozmarýnu 
marinovaná 
kuřecí prsa 
sous vide 
s jemnou vinnou 
omáčkou 
z dijonské hořčice 
s pečenou 
jasmínovou rýží 
   

Specialita dne: 

Burritos z mysletínské hovězí plece  
s fazolemi a kukuřicí,  
plněné v pšeničné tortille s lehkým polníčkovým salátem 

198,- 

Domácí limonáda k obědu 

Domácí zázvorová limonáda  
s listem čerstvé máty  
     

62,- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

Pro rezervaci volejte +420 381 601 630 
Obsah alergenů v našich pokrmech sdělí hostům na vyžádání obsluhující personál 

19. březen 2024 

Vývar z pečených hovězích kostí  
s játrovou rýží a zeleninou julienne  

68,- 

Smažený karbanátek z čerstvé kapusty   
s uzeným lišovským bokem    
se šlehanou máslovou bramborovou kaší a okurkovým salátem  

168,- 

        178,-    

Hovězí mysletínské vařené přední péro    
s omáčkou z čerstvých rajčat  
a domácími houskovými knedlíky  

178,- 

 

Domácí limonáda k obědu 

Domácí limetková limonáda  
s listem čerstvé máty  

 

218,- 

62,- 

Sekaný steak z mysletínského hovězího  
se sázeným vejcem, pečenými bramborami ve slupce  
a omáčkou ze zeleného pepře  

Specialita dne: 

Roláda z vepřové pečeně  
plněná domácí žemlovou nádivkou s pravými hřiby  
se šťouchanými bramborami s jarní cibulkou  

Soté z kuřecích prsních řízků   
čerstvé zeleniny, žampionů a smetany   
s pečenou basmati rýží  

        187,-    

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Pro rezervaci volejte +420 381 601 630 
Obsah alergenů v našich pokrmech sdělí hostům na vyžádání obsluhující personál 

 

20. březen 2024

 
Kapustová polévka  
s uzeným masem a vařenými brambory  

Domácí limonáda k obědu 

Domácí zázvorová limonáda  
s listem čerstvé máty  

 

228,- 

62,- 

Specialita dne: 

Hranolky z čerstvého kapra    
smažené v těstíčku, podávané s trhanými listovými saláty  
a domácím vinaigrette dresinkem   

Polévka z čerstvé kapusty  
s uzenou krkovicí a bramborami  

68,- 

Opečená šunka od kosti   
se šlehanou máslovou bramborovou kaší   
a švestkovou omáčkou   

168,- 

Plněná cuketa   
masem a čerstvou zeleninou, zapečená sýrem Cheddar 
s rukolovým salátkem  

Pečené kuřecí stehno   
s domácí žemlovou nádivkou     
a vařenými petrželovými bramborami  

Chilli con carne  
s kukuřicí, fazolemi  
a pečenou jasmínovou rýží  

178,- 

178,- 

187,- 

 


